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RESUMO

A cultura da soja possui grande importincia principalmente pelo retorno econdmico que traz a
industria a qual a utiliza como matéria-prima e 6leo extrafdo do grio, podendo ser utilizado na
produgdo de alimentos humanos, animal, biodiesel, desinfetantes, lubrificantes etc. Seus
subprodutos, como o farelo, t¢ém um papel fundamental na inddstria de ragdo de aves, bovinos
e suinos, possibilitando a abertura de enorme leque de opgdes de uso para a soja, resultando em
significativa rede do agronegécio geradora de trabalho, oportunidades de crescimento social e
riqueza nacional. Assim, o presente trabalho teve como objetivo elencar de forma resumida as
informagdes presentes nas Instrugdes Normativas vigentes, buscando delimitar as etapas de
classificagdo dos grios de soja e a sua devida importancia. A classificagdio de grios € o processo
que determina a qualidade do produto mediante andlises e comparando a amostra analisada com
os padrdes oficiais delimitados pelo Ministério da Agricultura, Pecudria ¢ Abastecimento —
MAPA. Para que a classificagiio ocorra, € importante a existéncia de um padrio respectivo a
cada produto vegetal. Este padrdo consiste no estabelecimento de parimetros de identidade e
qualidade de determinado produto. Dentre os pardmetros, ha os qualitativos e quantitativos;
sendo que os qualitativos sdio representados pelos tipos de defeitos e os quantitativos, pelos
niveis de tolerancia destes defeitos, expressos em percentuais. Isto permite com que ocorra a
comercializagdo sem o exame prévio do produto, a fixagio de pregos minimos e o
estabelecimento de um prego justo tanto para o comprador quanto para o produtor. Em alguns
casos onde o produto apresenta defeitos é possivel que o produtor tenha prejuizo na
comercializagio do grdo. Dentre os principais defeitos na cultura da soja, pode-se citar a
presenca de grios queimados, ardidos, mofados, fermentados, danificados por insetos, imaturos
e chochos, além de griios esverdeados e quebrados. O atendimento das normas presentes nas
InstrugSes Normativas garante que o produto adquirido seja realmente o ofertado e apresente
padrdes de qualidade adequados, ja que a qualidade é um parimetro relevante para a
comercializa¢do e o processamento, afetando diretamente o valor final do produto.

Palavras-chave: instrugéio normativa da soja; classificag3o de grdos; qualidade dos gréos.
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ABSTRACT

Soybean cultivation is of great importance, mainly due to the economic return it brings to the

industry, which uses it as raw material and oil extracted from the grain, which can be used in
the production of human and animal food, biodiesel, disinfectants, lubricants, etc. Its by-
products, such as bran, play a fundamental role in the poultry, cattle and pig feed industry,
enabling the opening of a huge range of options for using soybeans, resulting in a significant
agribusiness network that generates jobs, opportunities for social growth and national wealth.
Thus, the present work aimed to briefly list the information present in the Normative
Instructions in force, seeking to delimit the stages of classification of soybeans and their due
importance. Grain classification is the process that determines the quality of the product through
analyzes and comparing the analyzed sample with the official standards delimited by the
Ministry of Agriculture, Livestock and Supply — MAPA. For classification to oceur, it is
important to have a standard for each plant product. This standard consists of establishing
identity and quality parameters for a given product. Among the parameters, there are qualitative
and quantitative ones; where the qualitative ones are represented by the types of defects and the
quantitative ones, by the tolerance levels of these defects, expressed in percentages. This allows
commercialization to take place without prior examination of the product, the setting of
minimum prices and the establishment of a fair price for both the buyer and the producer, In
some cases where the product has defects, it is possible that the producer has a loss in the
commercialization of the grain. Among the main defects in the soybean crop, one can mention
the presence of bumnt, burned, moldy, fermented, insect-damaged, immature and stale grains, in
addition to greenish and broken grains. Compliance with the norms present in the Normative
Instructions guarantees that the product purchased is actually the one offered and presents
adequate quality standards, since quality is a relevant parameter for commercialization and
processing, directly affecting the final value of the product.

Keywords: soy normative instruction; grain classification; grain quality.
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1. INTRODUCAO

No Brasil, a soja ¢ a cultura com maior drea cultivada, semeada em praticamente todo o
territorio nacional. No levantamento renlizado peln Companhia Nacional de Abastecimento -
CONAB, em 2022, o Brasil apresentou uma érea plantada de 41,452 milhdes de hectares,
resultando em uma produgiio 125,552 milhdes de loncladas. No contexto mundial, o Brasil se

destaca como o maior produtor ¢ exportador de soja, superando os Estados Unidos (CONAB,

2022).
A soja ¢ uma importante cultura agricola amplamente consumida por ser uma excelente

fonte de nutrientes, com alto teor de proteina e altissimo teor de dleo (KUMAR et al., 2010).
Os principais produtos do grdo de soja sfio farelo e o 6leo, sendo que o farelo de soja é matéria-
prima fundamental para a nutrigfio animal, essencialmente aves, suinos e bovinos, enquanto o
oleo € amplamente utilizado na alimentagdo humana (RAGHUVANSHI; BISHT, 2010).

A classificagiio de grios € o processo que determina a qualidade do produto mediante
andlises e comparando a amostra analisada com os padrdes nﬂcia{s delimitados pelo Ministéno
da Agricultura, Pecudria e Abastecimento — MAPA. O objetivo da classificagdo € identificar as
caracteristicas dos grios, enquadrando-os nos padries qualitativos exigidos (BRUMM et al.,
2004; SENAR, 2017).

No Brasil, a classificagdo de grios foi instituida pela Lei n® 9.972, de 25 de maio de
2000 e € regulamentada pelo Decreto n° 3.664, de 17 de novembro de 2000. O art. 3° da lei
define que a classificagdo € o ato de determinar as qualidades intrinseca e extrinsecas de um
produto vegetal, com base em padrdes oficiais fisicos ou descritivos. No caso da soja, a
classificagdo ¢ regulamentada pela Instrugdo Normativa n® 11, de 15 de maio de 2007 e pela n°
37 de 27 de julho de 2007 (BRASIL, 2007).

O atendimento das normas presentes nas Instrugdes Normativas garante que o produto
adquirido seja realmente o ofertado e apresente padrdes de qualidade adequados, jd que a
qualidade é um parimetro relevante para a comercializagfio ¢ 0 processamento, afetando
diretamente o valor final do produto (BRUMM et al., 2004).

Através das normativas, os grios sio classificados pela aptiddo de uso e sfio aplicados

descontos para os griaos que apresentarem defeitos que ultrapassem os limites estabelecidos no

momento da comercializagdo (LORINI et al., 2017).
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2. OBJETIVO

O objetivo deste trabalho descrever de forma resumida as ctapas de classificagdo da
cultura da soja, determinando a qualidade de um produto mediante as andlises ¢ por comparagdo
entre amostra analisada ¢ padrdes oficinis aprovados pelo governo federal Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento - Mapa, visando identificar as caracteristicas extrinsecas
e intrinsecas da soja que se enquadrem em padrdes exigidos pelo consumidor e comprador ja
que a qualidade é um parametro relevante para a comercializagdio e o processamento, afetando

diretamente o valor final do produto.
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3. METODOLOGIA

Foi realizada uma pesquisa bibliografica em arquivos indexados na hase de dados do
Ministério da Agriculturn, Pecuéirin ¢ Abastecimento - MAPA, A busea se deu por meio dos

termos “classificaglio de grilos de soja”; “qualidade dos grilos de soja” ¢ “ctapas de classificagdo
de grios".
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4. REVISAO BIBLIOGRAFICA

4.1 A CULTURA DA SOJA

A soja (Glycine max L.) ¢ origindria do leste da Asia, mais precisamente no nordeste da
China (HYMOWITZ, 1970). A produglio da cultura no Brasil, em escala comercial, teve infcio
no Rio Grande do Sul, por volta de 1935, Em 1941, a soja constava pela primeira vez nas
estatisticas do Rio Grande do Sul, com uma drea cultivada de 702 hectares, A partir de 1950, o
cultivo expandiu-se para o Sudeste, Norte ¢ Nordeste (SEDIWAMA et al., 2015).

Atualmente, a soja € cultivada em praticamente todo o territério nacional, sendo com a
cultura com maior drea cullivada nacionalmente, com aproximadamente 41,452 milhdes de
hectares de drea plantada, resultando em uma produgdo 125,552 milhdes de toneladas
(CONAB, 2022).

A soja ¢ uma das culturas mais importantes do mundo por ser a principal fonte de
proteina e dleo vegetal. O 6leo extraido do seu grio é utilizado na alimentagdo humana,
produgio de biodiesel, desinfetante, lubrificante e outros fins. O farelo é importante na
alimentagdo humana, animal e fabricagdo e subprodutos (SEDIWAMA et al., 2015).

A espécie G. max pertence ao género Glycine, membro da familia Fabaceae, subfamilia
Faboidae, tribo Phaseolae, subtribo Glycininae (JUDD et al., 2009). A espécie € uma cultura
anual, com germinagdo epigea da semente, é herbicea, possui ciclo de vida de 70 a 200 dias
com o hdbito de crescimento ereto a prostrado. Possui crescimento determinado, semi-
determinado e indeterminado. O sistema radicular € constituido de raiz principal e secundaria,
classificada como raiz pivotante (SEDIYAMA et al., 1985). O caule principal desenvolve-se a
partir do eixo embriondrio, € 0 nimero e o tipo de ramifica¢Ges depende das particularidades
da constituigdo genética de cada cultivar, bem como do espago disponivel para o
desenvolvimento da planta (BAN et al., 1981).

Uma planta de soja durante seu desenvolvimento pode apresentar quatro tipos distintos
de folhas: cotiledonares, unifolioladas, trifolioladas e os préfilos (LERSTEN; CARLSON,
2004). As flores da soja desenvolvem-se em racemos auxiliares ou terminais, em um nimero
de 2 a 35 por inflorescéncia, nas cores brancas ou roxas. Nelas estdo localizados os 6rglios
reprodutivos masculinos e femininos protegidos pela coroa e cdlice, sendo, portanto,

considerada flor completa (HAMAWAKI et al., 2012). A semente ¢ constituida por reservas
nutricionais (endosperma) e o revestimento (tegumento) do embrifio. O griio de soja contém

uma cicatriz em seu exterior chamado hilo, que pode ser de diferentes cores: cinza, amarelo,
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marrom, marrom claro, marrom médio, preto imperfeito e preto. Jé o tegumento da semente €
amarelo, amarelo-esverdeado, marrom-claro, marrom-médio, marrom-cscuro ¢ preto. A
semente pode ser classificada em quatro formas: esférica, esférica-achatada, alongada ¢
alongada-achatada (BRASIL, 2007).

Inicialmente, o cultivo da soja era restrito a regidio Sul, por ser uma planta originada da
China. Até os anos de 1970, a principal barreira era o fotoperiodo, jd que a cultura era
extremamente sensivel ao comprimento do dia, que regula a indugo floral ¢ o erescimento da
cultura. Assim, as plantas floresciam muito precocemente em baixas latitudes. No entanto, a
partir da década de 70, os programas de melhoramento genético conseguiram introduzir genes
que condicionaram as plantas a um periodo juvenil longo, o que possibilitou o cultivo em baixas
latitudes (SEDIYAMA et al., 2015).

A soja é uma importante cultura agricola amplamente consumida por ser uma excelente
fonte de nutrientes, com alto teor de proteina e altissimo teor de dleo (KUMAR et al,, 2010).
Os principais produtos do grilo de soja ¢ o farelo e o 6leo. Sendo que o farelo de soja € matéria-
prima fundamental para a nutri¢io animal, essencialmente aves, suinos e bovinos. Enquanto o
oleo & amplamente utilizado na alimentagdo humana (HIRAKURI; LORINI, 2019). As
caracteristicas relacionadas aos grios afetam o prego e a qualidade para o consumo
(CARMONA et al., 2015), tomando indispensavel o processo de classificagdo de gréos para o

estabelecimento de normas e precificagio do produto.

4.2 QUALIDADE DOS GRAOS

A qualidade dos grdos ¢ extremamente relevante para a comercializagdo, afetando
diretamente o valor final do produto, a IN 11 classifica os grios de soja em grupos, dependendo
do uso proposto em classes em fungfio da colorag@io e em tipos em fungfio dos percentuais de
tolerdncia de defeitos dos grios. (HIRAKURI; LORINI, 2019).

Grupo I - soja destinada ao consumo in natural, sem ter sofrido qualquer transformagéo
ou processamento a granel, e estejam em condi¢des de serem oferecidos ao consumidor
exemplo nas gondolas de supermercados.

Grupo II - soja destinada a outros usos, como processo de esmagamento para produgéo
de dleo e farelo ou alimentagéio animal (SENAR, 2017).

A soja do grupo 11 sera classificada em duas classes, em fungdo da coloragio do grio, a
soja que apresenta o tegumento (casca) de cor amarela, verde ou pérola, cujo interior se mostra

amarelo, amarelado, claro ou esbranquigado em corte transversal, é admitindo-se até 10% de

Digitelizade com CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

16

grios de outras cores, ao apresentar coloragio superior a 10% da soja com tegumento escuro é
considera-se misturada (SENAR, 2017).

A qualidade dos grios estd diretamente relacionada com a nutri¢do das plantas,
condigdes ambientais, presenga de pragas e doengas, e com caracteristicas industriais
(DAWLAL et al., 2012). Em relagio a condigtes ambientais, Mandarino (2012). Relatou que
© estresse por altas temperaturas ou secar podem ocasionar desuniformidade na maturagio,
formagdo de grios enrugados, queimados, ardidos, fermentados, mofados, germinados,
esverdeados, imaturos e danificados.

S#o considerados griios ardidos aqueles que se apresentam visivelmente fermentados e
com coloragdo marrom escura acentuada afetando a polpa conforme ilustrado na Figura 1
(ANEXO), incluindo-se neste defeito os grios queimados por processo de secagem como
exemplificado na Figura 2 (ANEXO). mofados sdo grios com a presenga de fungos mofo ou
bolor visiveis a olho nu, como presente na Figura 3 (ANEXO), j4 os griios fermentados passa
pelo processo de fermentagio, tenham sofrido alteragfio visivel na cor do cotilédone que nio
aquela definida para os ardidos se encontra na Figura 4 (ANEXO), os griios germinados é
possivel notar visivelmente a emissdo da radicula apresentado na Figura 5 (ANEXO)
(TANTEERATARM; STEINBERG, 1989).

Danificados grios picados com manchas na polpa podendo ser perfurados ou atacados
por doengas ou insetos, em qualquer uma de suas fases como citado na Figura 6 (ANEXQ), ou
amassados e deformados com os cotilédones e tegumento rompidos por danos mecénicos, , e
que fica retido seu pedagos na peneira de crivos circulares de 3,0 mm (trés milimetros) de
didgmetro presente na Figura 9 (ANEXO), os imaturos demostram formato oblongo com alto
teor de dgua outro problema relacionado a presenga da clorofila € que o 6leo originado destes
grios apresenta coloragdo verde e alto contetido de graxos livres como pode ser observado na
Figura 7 (ANEXO) (MANDARINO, 2012). Assim, a qualidade do éleo bruto e do farelo
obtidos de grdos maduros € superior a qualidade dos produtos obtidos de grios imaturos. Grios
chochos sio desprovido de massa com aparéncia enrugada e com formato irregular devido ao
desenvolvimento fisiolégico incompleto, assim como ilustrado na Figura 8 (ANEXO)
(TANTEERATARM; STEINBERG, 1989).

Griios esverdeados tem seu desenvolvimento fisiolégico completo com coloragio
totalmente esverdeada no cotilédone Figura 10 (ANEXO), grios com mancha parpura (grios

que apresentam manchas arroxeadas no tegumento) e Mancha café/derramamento de hilo
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(grios que apresentam manchas escuras a partir do hila) nilo ¢ considerado defeito, assim como
ilustrado na Figura 11 (ANEXO) (SENAR, 2017).

Atualmente, o mercado consumidor tem se mostrado muito exigente, procurando cada
vez mais maximizar o “valor da entrega” do produto adquirido, O “valor da entrega” € a
diferenga entre o valor esperado e os custos do produto (KOTLER, 2009). Dessa forma, a
qualidade do produto é imprescindivel para aumentar a competitividade e a sustentabilidade da
cadeia produtiva dos grios (HIRAKURI; LORINI, 2016).

4.3 CLASSIFICACAO DE GRAOS

O art. 3° da Lei n°® 9.972, de 25 de maio de 2000 que é regulamentada pelo Decreto n
3.664, de 17 de novembro de 2000 define que a classificagio € o ato de determinar as qualidades
intrinsecas e extrinsecas de um produto vegetal, com base em padrdes oficiais fisicos ou
descritivos (BRASIL, 2007).

A qualidade ¢ assegurada através de padrdes de gréios e procedimentos de inspegdo que
fornecem aos produtores e outros integrantes da cadeia de comercializagdo critérios comuns
para descrever a qualidade dos griios e o rendimento do produto final (MANIS; SHARPE,
2022).

No Brasil, estes padrGes estabelecidos para aferigfio da qualidade sio regulamentados
pelas normas estabelecidas pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento — MAPA
através da Lei n° 9.972, de 25 de maio de 2000 e é regulamentada pelo Decreto n® 3.664, de 17
de novembro de 2000. Esta lei apresenta normas que estabelecem os limites méximos
permitidos para a presen¢a de defeitos, enquadrando o produto em tipos especificos (QUIRINO,
2017).

De acordo com a lei, os grios devem ser classificados quando s#o destinados a
alimentagdo humana; nas operagdes de compra e venda do poder puablico; e nos portos,
aeroportos e postos de fronteira. A classificagdo de grédos pode ser de acordo com as normas
estabelecidas pelo MAPA que garante as exigéncias de sepuranga alimentar, ou ainda pode ser
ajustada de acordo com a necessidade de cada empresa compradora, chamada de classificagiio
comercial (BRASIL, 2007).

Para que a classificacdo ocorra, é importante a existéncia de um padriio respectivo a
cada produto vegetal. Este padréio consiste no estabelecimento de pardmetros de identidade e
qualidade de determinado produto. Dentre os critérios, temos os qualitativos e quantitativos,

sendo que esses sdo representados pelos tipos de defeitos e pelos niveis de tolerdncia destes
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defeitos, expressos em percentuais. Isto permite com que nflo ocorra a comercializagio sem o
exame prévio do produto, a fixaglio de pregos minimos ¢ o estabelecimento de um prego justo
tanto para o comprador quanto para o produtor, (ATHII et al.,1998)

O recebimento da carga é a primeira clapa da classificagiio de grilos de soja, Nesta etapa,
a execugdio da inspecdio visual é necesséria, A inspeglio visual ¢ essencial para verificar se o
produto ¢ passivel de classificagilo, ou scja, se a carga apresenia caracterfsticas visuais e
olfativas adequadas. Apds esta inspegilo, ¢ realizada a pesagem da carga, que vem acompanhada
de anotagdes basicas, sendo elas: data e hordrio de chegada, ano da safra, nome do fornecedor,
gleba, placa do caminhio, nome do motorista, tipo do produto (ex.: milho, soja...), peso da
carga, se € ou nio OGM (organismo geneticamente modificado) (BRASIL, 2007),

Se a carga passar na inspe¢do visual, ¢ realizada a amostragem. A amostragem permite
que seja coletada uma amostra representativa do lote, j que é esta que sera analisada para
determinaglio da qualidade do produto. A obtengéio da amostra ocorre de acordo com o
estabelecido no art. 9° do Decreto n° 3.664/00. E importante que a amostra tenha caracteristicas
similares em todos os aspectos em relag#o ao lote, ji que a quantidade de grios a ser analisada
€ muito pequena em relagfio ao lote que se deseja avaliar (BRASIL, 2007),

A amostragem pode ser feita com dois tipos de equipamentos: o calador hidraulico
(pneumadtico) ou manual. O calador hidrdulico ¢ um equipamento estacionario, que apesar de
provocar uma menor representatividade da amostra, apresenta um bom rendimento operacional.
Ja o calador manual possui melhor representatividade, porém demanda esforco fisico do
operador e consequentemente apresenta um baixo rendimento operacional segue a Figura 12
(ANEXO) (SENAR, 2017).

Existem varios tipos de amostragens, a depender do local e da situagdo. No caso de
amostragens em transportes rodovidrios, ferrovidrios e hidrovidrios, a coleta deve ser realizada
em pontos distribuidos no veiculo de maneira aleatéria em profundidades que atinjam o tergo

superior, 0 meio ¢ o tergo inferior da carga. O nimero de amostras varia de acordo com o

tamanho do lote:

o ® & e Caminhdes de até 15 toneladas: 5 pontos de
o ® '; amostragem;

A |
[ ] ° ] ° @ * Caminhdes de 15 a 30 toneladas: 8 pontos de
@ o e amostragem;
@ ® . - o ° Caminhdes de 30 a 50 toneladas: 11
o ® e % o e ® pontos de amostragem;
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As subamostras serfio alocadas em um balde para posterior homogencizagdo ou
quarteamento. Sendo que o volume da amostra composta serd reduzido para 3 kg para compor
as 3 vias de amostras constituidas de 1 kg cada, As trés vias sdo: para o interessado, para o
classificador e uma para contraprova. No caso da classificagio comercial, ¢ necessario deixar
uma quantidade minima de 1 kg para determinar a umidade (BRASIL, 2007).

Cada amostra de 1 kg deve ser devidamente identificada com as informagdes
previamente anotadas no recebimento e as posteriores informagdes obtidas no processo de

classificagdo, sendo estas: % de impureza, % de umidade e % de defeitos (BRASIL, 2007).

44 CLASSIFICACAO DOS GRAOS DE SOJA
A classificagdo dos graos de soja é delimitada pela Instrugio Normativa (IN) 11, 16 de
maio de 2007. Nesta IN ha a classificagiio dos grios de soja em dois grupos: grupo I e II

(BRASIL, 2007).
Como citado anteriormente durante a classificagiio de grios de soja sdo observados os

defeitos (avariados) seguindo os limites qualitativo e quantitativos estabelecidos pelo
Ministério Agricultura, Pecuiria e Abastecimento — MAPA durante esse processo serd
acarretado os descontos dados ao produtor conforme a qualidade de gréios de soja entregue na
unidade de recebimento, o classificador precisa ser qualificado com curso voltado para a
cultura, os resultados da amostragem ¢ feito um comparativo verificando se segue os critérios
exigidos pela normativa para comercializagio (KUMAR, 2010).

Durante o processo de classificagdo poderd estar presente grios gueimados ou
carbonizados, os ardidos visivelmente com coloragiio marrom escura, enquanto os fermentados
sdo aqueles que sofreram alteraglio na cor sendo marrom claro, grios mofados sdo aqueles
visiveis que a olho nu, germinados a emissdo da radicula, imaturos sdo enrugados com formado
irregular devido o desenvolvimento incompleto, grios chochos sdo desprovidos de massa. Os
amassados, partidos, quebrados sdo causados por danos mecdnicos. E por fim, os gréios
esverdeados apresentam o cotilédone totalmente esverdeada. (QUIRINO, 2017).

Os gros ardidos, mofados e queimados sido considerados defeitos graves, pois
comprometem seriamente a aparéncia, a conservagdo e a qualidade do produto restringindo o
uso. Ji os grdos fermentados, danificados, germinados, imaturos, chochos, esverdeados,
amassados, partidos e quebrados sdo considerados defeitos leves, pois niio inviabilizam a
utilizagdio do produto (QUIRINO, 2017).
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Grios de outras culturas, insctos, torrdes de solo, earvilo ¢ todo corpo estranho que nédio
¢ soja siio considerados como matérin estranha. J4 o materinl vegetal pertencente 4 cultura da

soja que ndo seja grilos ¢ considerndo impurezn, como folhas, vagens, hastes e ralzes, presente
na figura 13 (ANEXO) (SENAR 2017),

Tabela I - Limites médximos de tolerdncia, gxpressos em porcentagem, para a sofa do geapo |

Avariados Total de
Partidos, .
: Totalde  Miximo maltérias
Tipos Esverdeados quebrados ¢
ardidos e de Mofados Total estranhas e
amassados |
queimados queimados impurezas
1 1,0 0.3 0,5 4.0 2,0 8,0 1,0
2 2,0 1,0 6,0 4,0 15,0 1,0

Fonte: Senar, 2017,

Tabela 2 - Limites mdximos de tolerdncia, expressos em porcentagem, para a scja do grupo Il

Avariados Total de
. Partidos,
) Total de  Miximo matérias
Tipos . Esverdeados quebradose
ardidos e de Mofados Total estranhas e
. . amassados
queimados queimados impurezas
Padrio
by 4,0 1,0 6,0 8,0 8.0 30,0 1.0
bésico

Fonte: Senar, 2017,

Apobs a amostra ser quarteada e reduzida para uma classifica¢fio sendo necesséria 500
gramas despejé-los em uma peneira de crivos de 3 mm e agitd-la por 30 segundos para as
impurezas cafrem ao fundo e, além disso, é necessédrio coletar manualmente as impurezas
maiores que 3 mm que ainda estio na peneira, assim, agrupa-se as impurezas que cairam ao
fundo e as coletadas da peneira exemplificando na Figura 16 (ANEXO). Essas impurezas sio
pesadas, os grdos quebrados da mesma forma e anotar essas informagdes no Laudo de
classifica¢do na Figura 17 (ANEXO) (KOTLER,2009)

O segundo passo ¢ a determinagio da umidade, onde o percentual maximo recomendado
¢ 14%. A determinago da umidade pode ser realizada por diversos métodos e aparelhos um
deles ¢ o G2000 apresentado na figura 15 (ANEXO) (HIRAKURI, M. H. ;2016)
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Apos a andlise de umidade, ¢ feita o redugiio da amostra para 125 gramas dando maior
precisiio para classificagfio, utilizar uma pinga em caso de duvidas realizar o corte transversal &
linha que divide os cotilédones para analisar o defeito na regiiio interna do griio, K, de acordo
com as caracteristicas de cada defeito, os grilos sfio separados. Caso um grilo apresente mais de
um defcito, prevalecerd o de maior gravidade segundo esta escala do maior para o menor:
queimados, ardidos, mofados, fermentados, esverdeados, germinados, danificados, imaturos e
chochos, amassados, partidos e quebrados (KUMAR, 2010).

Separando os grios respectivos a cada defeito, ¢ feita a pesagem para o céleulo do
percentual. O percentual encontrado é comparado com os dados das tabelas de limites méximos
de tolerédncia, enquadrando a amostra em grupos ou desclassificando-a. Os valores relacionados
com 0s percentuais de cada defeito ¢ impurezas, e com a umidade, devem ser descritos. No
laudo de classificaciio nos campos respectivos utilizando sempre duas casas apés a virgula na
Figura 19 (ANEXO) segundo SENAR, 2017.

Tabela 3 - Exemplo de cdleula de defeitos

Peso % = Peso do defeito em pramas x
Defeitos @) 100 Resultado (%)
Peso da amostra
Queimado 0,00 0,00
Ardido 1,50 % =l=152-‘-‘5" 16 1,20
Mofado 1,00 %=100x 100 0,38
,_6 125 G
a Fermeniado 0,70 = %" 109 0,56
=~
; Germinado 0,00 0,00
=< i % =2.00x 100
d - — 1k §
g Picado 2,20 125 1,76/4=0.44
Imaturo 0,00
& 0,00
Chocho 0,00 0,00
Tatal da soma dos 5.40
defeitos avariados : 3,00
- Esverdeado 1,50 %=L30x 100 1,20
- E 125 ¥
o = Partido, quebradoe |, o % =2.00 x 100
i5 g amassado ! 125 1.68
o O
Total geral 9,0 5,88

Fonte: Senar, 2017,
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Se houver a presenga de inseto vivo na amostra de expedi¢io o classificador
imediatamente precisa notificar o responsével pelo armazenamento para espulgar essa carga,
outros motivos que acarreta desclassificagdo € a presenga de sementes toxicas, mamona,
fedegoso, excesso de mofo, mal estado de conservagdo, odor estranho dcido ou azedo, gerando

grandes transtorno a unidade de recebimento prejuizo final com grios improprios para
comercializagio e exportagio (SENAR 2017).
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5. CONCLUSOES

Através desta revisfio, conclui-se que a cultura da soja ¢ extremamente importante no
contexto nacional, visto que o Brasil é o maior produtor ¢ exportador da cultura, O cultivo dos
Braos de soja ¢ relevante na alimentaglio humana, dada a produgio do éleo, ¢ na alimentagio
animal por ser matéria-prima de farelo utilizado na dieta de bovinos, sufnos e aves. A qualidade
dos grios interfere diretamente nos produtos originados da cultura, sendo indispensével a
classificagio para a elaboragdo de pregos justos tanto para o produtor quanto o para o

comprador.
Assim, conhecer o processo de classificagio e executd-lo de forma idénea ¢ essencial

para garantir uma adequada distribui¢iio da matéria-prima para as demais etapas da cadeia de

produgio.
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ANEXO - FIGURAS

Figura 1 — Grilos ardidos
Fante: Samos; Almeida 2022,

Figura 2 - Grios qucimados
Fonte; Senar, 2017,

Figur 3 - Grios fermentados
Fonte; Senar, 2017,
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Figura 4 — Grios mofados
Fonte: Senar, 2017.

Figura 5 - Griios germinados
Fonte: Senar, 2017.

Figura 6 - Grilos com picadas de insetos
Fonte: Senar, 2017,
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Figura 7 - Griios imaturos
Fonte: Senar, 2017,

Figura 8 - Grios chochos
Fonte: Senar, 2017.

Figura 9 - Grios quebrados
Fonte: Santos; Almeida, 2022
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Figura 10 - Grilos csverdeados
Fonte: Senar, 2017,
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Figura 12 — Calador pncumiitico
Fonte: Santos; Almeida, 2022,

Figura 13 - Quarneador
Fonte: Santos; Almeida, 2022,

Figura 14 - Amostragem de 500 gmmas
Fonte: Santos; Almeida, 2022.
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Figuri — 15 G2000 medidor de umidade
Fonte: Sanlos; Almeida, 2022,
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Figura 15 - Relatdrio de umidade impresso
Fonte: Santos; Almeida, 2023.

Figura 16 - Impurezas em fundo de peneira
Fonle: Santos; Almeida, 2022.
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Figura — 17 Grios quebrados sendo pesados
Fonte: Santos; Almeida, 2022,
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Figura 18 — Laudo de classificago de soja
Fonie: Santos, Almeida, 2022.
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